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• Panneaux rétro-éclairés à LED - à faible consommation d’énergie,
 facilement personnalisables

• Clavier de sélection avec technologie touch et touches éclairées par LED

•  Écran graphique en couleur 480 x 272 pixels avec possibilité de
 diaporamas personnalisés et/ou affichage d'informations supplémentaires
 (par exemple: ingrédients produits et valeurs nutritionnelles)

•  Moulin-doseur à lames plates FAS MF1 à hautes performances

•  Accès facilité au distributeur pour réduire les temps d’entretien

•  Structure prélaquée avec porte à 3 points de fermeture et bloc
 serrure Rielda programmable

•  Prééquipé pour le montage du kit introduction monnaies antivandalisme

•  Barres supérieure et latérale anti-effraction

•  Chaudière de 650 cc avec sonde de température à haute précision

•  Électronique 32 bits avec USB 2.0 HOST

•  Verrouillage Rielda RS1

•  Fonction d'économie d'énergie

•  Programmation, clonage et fonctions audit par clé USB standard

  

Dimensions  mm  610 x 1830 x 690  610 x 1830 x 690
Encombre porte ouverte  mm  1260 1260
Poids Kg  165  150
Alimentation V / Hz  230 / 50  230 / 50
Puissance nominale*  W  1560 1800
Branchement réseau hydrique Mpa  0,1 / 0,8  0,1 / 0,8
Gobelets (166 cc)  n°  780  780
Spatules  n°  585  optional
Bacs  n°  7  7
Chaudière  cc  à pression 650  chaudière solubile 1500
Protocole   MDB Executive BDV  MDB Executive BDV
Sélection direct  n°  18  18
Pre-sélection  n°  2  2
Display graphique   LCD 240x128 pixel  LCD 240x128pixel
Version standard   noir RAL 9005 et aluminium  noir RAL 9005 et aluminium
* Les tables EVA-EMP pour les consommations indicatives des machines, sont disponibles sur demande.
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Winning GCD + Faster TM 900

Électrovanne de mélange
garantissant des températures
différenciées et optimales pour
les solubles

Moulin professionnel à lames
plates MF1

Disponible moulin professionnel
à lamesplates MF2 avec variation
automatique de la mouture

La capacité des bacs est à titre indicative,
les poids peuvent varier selon les produits
utilisés.

1 - Sucre  3,8 kg
2 - Tè citron  2,7 kg
3 - Chocolat  4,0 kg
4 - Lait  1,7 kg
5 - Café instant 1  0,8 kg
6 - Café instant 2  1,0 kg
7 - Café grains  4,0 kg
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1 - Tè citron  2,7 kg
2 - Chocolat  4,0 kg
3 - Lait  1,7 kg
4 - Café instant 1  0,8 kg
5 - Sucre  4,8 kg
6 - Café instant 2  0,8 kg
7 - Autre instant  3,5 kg

I7

coffee machines


